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Inventia se refera la industria alimentara si poate fi folosita in tehnologia uscarii prunelor.

Dispozitivul de deshidratare a prunelor conti-ne un corp dielectric, executat in forma de baie dreptunghiulara, care
este divizatd pe orizontala de un grilaj in doud parti. Partea superioard este dotatd cu doi electrozi plan-paraleli
amplasati vertical, unul din care este fixat pe o placa dielectricd mobila si dotat cu un pivot de centrare a electrodului
si un regulator de presiune. Partea inferioara este dotata cu un rezervor pentru suc.

Procedeul de deshidratare a prunelor pre-vede prelucrarea lor in doud etape. La prima etapd prunele sunt supuse
electroplasmolizei cu impulsuri bipolare la o intensitate a cdmpului electric de 15000...20000 V/m, la o temperatura de
25...30°C si timp de 0,1...20 s. La etapa a doua prunele sunt supuse electroplasmolizei cu impulsuri bipolare la o
intensitate a cAmpului electric de 1500...3000 V/m, la o temperaturd de 75°C, presiune de 0,1...0,3 kg/cm? si timp de
30...50 min, se evapora pana la 10% de umiditate si se separa de la 20 la 30% de suc, apoi uscarea produsului obtinut se
efectueaza intr-o uscatorie convectiva pana la umiditate standard.
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